
 

 

 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Colore rosso rubino, sentori affascinante di ciliegie, viola 

e note di macchia mediterranea e liquirizia, 

accattivante struttura con tannini ben bilanciati e 

durevole persistenza. Si abbina molto bene a primi e 

secondi di carne della creativa cucina toscana. Va 

servito ad una temperatura di circa 16° C. 

NITTARDI 
CASTELLINA IN CHIANTI / TOSCANA 

 

CHIANTI CLASSICO 

CASANUOVA DI NITTARDI 

ABBINAMENTI 
Si abbina molto bene a primi e secondi di carne della 

creativa cucina toscana. Va servito ad una temperatura di 

circa 16° C. 

VITIGNO 
Sangiovese 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Ricco di galestro ed 

alberese 

 

GRADO ALCOLICO 
14,2% 

 

 

ELEVAZIONE 
Fermentazione naturale 

in serbatoi di acciaio inox 

 

AFFINAMENTO 
14 mesi in tonneaux di 

secondo passaggio, 4 

mesi in cemento e alcuni 

mesi in bottiglia 

 

 


